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Pomazanka z pe€ené €ervené fepy — na cca 0,5kg

Pfedvarena Cervena fepa 4509
Pomazankové maslo 100g
Lucina-Zervé 100g

Trochu oleje na peceni fepy
Sul podle chuti

Pfedvarenou fepu nakrajime na vétsi kousky a dame do plechu na pecici papir,
pocakame trochu olejem a peeme v troubé vyhfaté na 180 stuprnit zhruba 20 minut.
Nechame vychladnout a pomeleme, muzete i nastrouhat nebo jen rozmackat vidlickou.
Repu uslehame spolu s pomazankovym maslem a luginou. Osolime podle chuti a
podavame.

Vylepseni:

- muzete pfidat uz k peceni strouzek ¢esneku, nebo pomazanku trochu opepfit &
- stejné muzete udélat i pomazanku z kofenové zeleniny, nebo dyné

Pfejeme dobrou chut &



